
Feinschmecker Buffet

Wenn Anlass und Gäste genau das verlangen……

Kressecremesuppe

Lachsfilet auf Wurzelgemüse mit Dillrahmsoße
Schweinefilet mit Pfifferlingen in Marsalarahm
Saltimbocca, Kalbsteaks mit Parmaschinken und Salbei in Weißweinsoße
Broccoliröschen mit Mandelbutter
Rosmarinkartoffeln
Wilder Reis
Penne mit Gorgonzolarahmsoße

Räucherlachs, -aal und Forellenfilets mit Preißelbeer- und 
Sahnemeerettich
Div. Käsespezialitäten und Butterflöckchen
Gem. Party Brotkorb
Internationale Schinkenspezialitäten
Roastbeef und Schweinerücken am Knochen gebraten

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Ruccolasalat mit Kirschtomaten und Parmesanspänen
5 verschiedene Rohkost- und Blattsalate mit 3 Dressings
Waldorfsalat

Mascarponecreme
Obstfilets auf Dekospiegel

ab 20 Pers.                               Preis pro Person € 28,80



Ein warmer Tag in Ihrem Garten oder einer Örtlichkeit (heißt jetzt "LOCATION " ) Ihrer Wahl,
die Gästeschar tritt nach und nach auf, der Grill ist angesteckt, der Duft des Spanferkels
welches sich am Spieß über dem Feuer dreht lässt den Genuss schon erahnen…..
Dazu frisch gegrillte Spezialitäten über Holzkohle gebraten und heiße Kartoffelbeilagen frisch aus der 
Riesenpfanne.

Das nennen wir Barbeque, oder einfach Grillparty. Zu viel Arbeit als Gastgeber?  Kein Problem wir 
regeln das.
Um alle Geräte und Gebrauchgegenstände kümmern wir uns, und wir bleiben auch bei Ihnen und 
grillen für Sie.

Bar B Q- Buffet

Rückensteaks
Nackensteaks
Putensteaks
Hausmacher Bratwürstchen 
Lammkoteletts
Schaschlikspieße
Spare ribs
Schweinefilet mit Knoblauch gespickt
Bratwürstchen mit Chili und Ingwer, oder mit Vanille und Knoblauch
Lachssteaks

Tzatziki
Bar B Q - Soße
Senf, Ketchup 

Krautsalat süß sauer
Nudelsalat
Rohkostplatte mit 2 Dressings
Bunte Platte mit Schafskäse
Mozzarella mit Tomaten und Pesto

Baked potatoes mit sour cream ( Kräuterschmand )

das alles und noch viel mehr….

Gasgrill oder Holzkohlengrill wird auf Wunsch gestellt

Grillfachmann wird nach Bedarf stundenweise angeboten



Der Preis ergibt sich aus dem Umfang Ihrer Auswahl.
Über ein persönliches Beratungsgespräch würden wir uns sehr freuen.



Festtagsmahl

Für die Tage, die man zu seinen persönlichen Festtagen zählt.

Lachsfilet auf Wurzelgemüse in Dillrahmsoße

Hähnchenbrustfilet in frischen Rahmchampignons

Schweinefilet in pikanter Chili-Ingwer-Soße

wilder Reis 

Sahnekartoffeln gratiniert

Broccoliröschen mit Mandelbutter
Bohnenbündchen
Blumenkohl mit Hollandaise

Fleischtomaten mit Mozzarella und Basilikum

Geflügelsalat

div.Käsespezialitäten und Butter

gem Brotkorb

Räucherlachs und 
Forellenfilets,wacholdergeräuchert

Roastbeef rosa gebraten

Tiramisu

ab 20 Pers.



Kurhessisches Landgrafen Buffet

geschmolzene hessische Kartoffelsuppe
        
Jungschweinkeule aus dem Backofen

gepökelte Rinderbrust mit Meerettichrahmsoße

hausgemachtes Weckewerk mit saurer Gurke

Pellkartoffeln mit Kräuterschmand

Schweinskopfsülze mit Zwiebeln,Essig und Öl

Speckbratkartoffeln

rustikale Auswahl deftiger Wurstwaren: Hausmacher 
Leberwurst,Speckblutwurst

 Ahle Worscht,Schwartenmagen

Schinkengehacktes in der Holzmuhle

Käsebrett und gute Butter

backofenfrischer Brotkorb

Forellenfilets mit Sahnemeerettich

Selleriesalat

Rohkostschüssel:Rettich,Möhren,Zwiebeln,Radieschen,Tomaten mit 2 
Dressings

Rote Grütze mit Vanillesoße

ab 20 Pers.  Preis pro Person:  €    21,80 



Buffet"Rustikal"                                

Das ideale Buffet für Richtfeste, Meisterschaftsfeiern und Parties bei denen man auch 
in 
Jeans und Pullover auftauchen kann.

Schweinekamm gefüllt mit Lauch und Zwiebeln
kl.Rahmschnitzel in Sahnesoße gratiniert

Kartoffelgratin

Käsebrett mit 5 verschiedenen Sorten, Weintrauben und Butter
Herzhafte Auswahl hausgemachter Wurstwaren
Alte Wurst u. Jagdwurst
Leber- u. Blutwurst u. Schwartenmagen
Schinkengehacktes in der Holzmuhle

Tomatensalat
Nudelsalat
Krautsalat

Div.Brotspezialitäten

 Preis pro Person: € 16,90  



Kräftiges zu Bier und Wein

Zu einer netten Runde im Kreis von Freunden oder Partnern passt diese 
Speisenauswahl 
sehr gut. Einfache Komponenten mit Geschick und Erfahrung zu einer 
stimmigen Grundlage für 
einen Abend mit guten Gesprächen, wobei auch das eine oder andere 
Gläschen geleert werden darf. 

Grillschinken
Kartoffelgratin

Schinkengehacktes in der Holzmuhle

Tomaten und Gurken mit Schafskäse

Krautsalat süß -sauer

div.Käsespezialitäten

gem Brotkorb

Rote Grütze mit Vanillesoße

ab 20 Pers.                     Preis pro Person: € 16,90



Baunataler Vesper - Tisch

Ein deftiges, unkompliziertes Buffet für einen rustikalen Anlass 
oder eine Einladung
zu einer sehr ungezwungenen Atmosphäre.
Ideal als erweitertes Männerfrühstück oder für den späten 
Nachmittag.

Eingelegte Schweinskopfsülze mit Essig , Öl und Zwiebeln

Deftiges Schinkenbrett mit verschiedenen rohen Schinkenspezialitäten

Hausgemachtes Schweinegehacktes mit Zwiebelringen in der Holzmuhle

Würzige Speckblutwurst und grobe Kasseler Leberwurst

Ahle Wurscht am schmiedeeisernen Ständer

Käsebrett mit Gouda , Leerdamer , Camembert , Pfefferkäse und Handkäse

Ofenfrische Brot -  und Brötchensorten

Frischer Kräuterquark im Steinguttopf mit Möhrenstiften

ab 20 Pers.        Preis pro Person: € 13,20    

Heiße gegrillte Schweinekeule für einen Aufpreis von  3,20 € pro Person.



Salate; knackig, lecker,frisch - aber wählen  Sie doch einfach Ihre Favoriten aus.

Caprese Tomaten mit Mozzarella, frischem Basilikum und Pesto

Meeresfrüchtesalat mit elegantem Dressing aus Balsamicoessig und Olivenöl

Waldorfsalat 

Rohkostbuffet : Möhrenstifte, Eisbergsalat, Gurken, Paprika, Radieschen, Oliven,

Bunte Platte mit Tomaten, Gurken und Schafskäse (auf Wunsch auch mit 
Schmanddressing )

Paprika Mais Salat

Nudelsalat

Broccolisalat

Geflügelsalat

Roastbeefsalat

Krautsalat

Eiersalat

Pastabuffet

Lasagne mit Hackfleischsoße     
Lasagne mit Blattspinat und Lachs

Pasta

Penne                                  

Tagliatelle verde                     



Gnochis

Spaghetti                               

Tortellinis                                 

Soßen

Krabbenrahmsoße                 

Gorgonzolasoße                    

Aglio e olio                         

Schinken Sahne Soße         

Arabiato                            

Dessert

Käseauswahl mit Weintrauben und Butter

Hausgemachte Rote Grütze mit Vanillesoße
Schokoladensahnepudding mit Vanillesoße
Mousse au chocolat
Frischer Obstsalat mit Schlagsahne
Tiramisu
Waldmeister Pudding
Quark - Joghurt Creme
Schmandmousse mit Zimtpflaumen
Obstfilets mit Mascarponecreme



Heiße Fleisch Spezialitäten die Sie auch einzeln bestellen können.

Vom Schwein, immer nur die besten Stücke frisch aus Altenritte, auch ohne 
lange Irrfahrten.

Schweinerücken- und nacken sind die Stücke die sich am besten zum Füllen
mit verschiedenen Farcen eignen.Der Nacken ist marmoriert und behält auch nach
dem Grillen eine herrliche Saftigkeit, wogegen der Schweinerücken nur sehr wenig
Fett enthält und sehr sorgfältig auf den Punkt gebraten werden muß, um nicht
zu trocken zu werden.
Alle nachfolgenden Füllungen können Sie sowohl in einem Schweinenacken, wie 
auch 
in einem Schweinerücken bekommen.

Schinderhannes" Gehacktes und frische Paprika

Amazonas" grüner Pfeffer, magerer Speck und etwas Brät(Fleischteig)

Karawanken" Zwiebelmus mit Kräutern und Senf

Pariser Art" Hackfleisch mit Pistazien und Champignons

Paulaner Art" Mit Pflaumen und Aprikosen

Landvogt" Lauch und Zwiebeln

Ungefüllte Braten

Schweinebraten natur mit Knoblauch

El dorado" mit würziger Kräuterkruste
Backofenschinken vom Jungschwein mit Schwarte

Ganzes Spanferkel

Deftige Grillhaxen, für den gesunden Appetit

Fleischkäse - Spezialitäten

Fleischkäse oh Einlage
Fleischkäse mit Käsestücken



Fleischstücke mit Röstzwiebeln
Fleischkäse mit Ananas
Fleischkäse mit grünem Pfeffer
Hackbraten " Florentiner Art" mit Pistazien und Paprika

Rustikales vom Schwein

Grillschinken
Grillhaxen
Spanferkel
Grillbauch
gegrillte Spare-Ribs
Sulperknochen mit Sauerkraut



Benötigtes Equipment zum 
Ausleihen

Einzelpreis
Messer u. Gabeln 0,70 €
Dessertlöffel 0,30 €
Große Teller 0,28 €
Mittelteller 0,25 €
Kaffeeassen m. Untertasse 0,33 €
Kaffeelöffel 0,25 €
Kuchengabeln 0,25 €
Suppenlöffel 0,25 €
Suppentassen 0,30 €
Dessertschalen/ Sektschale 0,25 €
Espressotassen 0,33 €
Espressolöffel 0,28 €
Weingläser 0,37 €
Biergläser, König Pilsener 0,45 €
Caiphirinia Gläser 0,28 €
Digestifgläser 0,39 €
Sektgläser 0,37 €
Willibecher 0,30 €
Zapfgerät mit Kühlung 35,00 €
Thekentisch mit Spüle 20,00 €
Gasgrills m. Propangas 25,00 €
Heizstrahler, Pilzform 70,00 €
Stehtische, 15,00 €
Festzeltgarnituren 15,00 €
runde Tische 25,00 €
Terrassenstühle 5,50 €
Papierhandtuch Ständer
Aschenbecher 0,50 €
Schwingdeckel- Eimer 3,00 €
Pavillons 35,00 €
Espressomaschine 100,00 €
Icecrusher 10,00 €
Stofftischdecken 6,50 €
Stofftischdecken, rund 18,00 €
Stoffservietten 2,40 €
CD- Player, Verstärker, 2 Boxen 115,00 €
Thermoskannen 4,00 €
Kaffeemaschine 20,00 €
Blockeis 10 l 4,00 €



Eiswürfel 10 l 10,00 €

Baumstrahler 5,50 €
Glasvasen mit Blumen
Glaswindlichter mit Deko und 
Kerzen 11,00 €


